ANTIPASTI | CORS D’OUVRE

Prosciutto crudo e mozzarella di bufala......... € 7,00

Raw ham and buffalo mozzarella
Jambon cru et mozzarella de buffle

Tortino di Zucca € PancCetta........cocvneenmmsnnesees
Pumpkin and bacon pie
Tarte a la citrouille et au bacon

Tortino ricotta, salmone, nocciole e aceto glassato € 6,00
Ricotta cheese pie, salmon, hazelnuts and glazed vinegar
Tarte au fromage ricotta, saumon, noisettes et vinaigre glacé

B I R . it € 4,00
Pancakes sea algae
Crépes algues de mer

Crocche di patate (1 pz.) ....ccccovevvviniiiiciiinianenns € 1,00
Potato crochet

Crochet de pommes e terre

Salmone nocciolato al miele................oooovvveiiiin. € 7,00
Salmon with hazelnuts and honey :

Salmon avec noisettes et miel







PRIMI | FIRST COURSES | PATES

Scialatielli alle vongole ..........cccocmmnenecacnsaneees € 9,00
Scialatielli with clams
Pates de semoule aux palourdes

€ Al COOTIO ...occrreerreneccsssnsssssassmnnasmsssssnaas € 10,00

Spagbettz with “coccio”
Spagbettis plats avec powson

Pennette zucchine e gamberi..........cccoocmmennnes € 7,00
Pennette with sbrimps and courgeltes
Macaronis aux fruits de mer asdortis

Spaghetti ai frutti di mare ........covovmnnnccneeen. € 9,00
Spaghetti seafood clams
Spaghetti aux fruits de mer

Rigatoni mare € MOnti ..........coiirinnionnincinnan. € 7,00
Macaroni with shrimps mushrooms and rucola

Macaronis aux crevettes champignons et roquelte

Mezzemaniche ghmas ............nnninniicincnaes € 7,00
Macaroni with blue<cheese, aubergines

Macaronis au fromage persillé et aubergines
O
e € 8,00







SECONDI | SECOND COURSES | VIANDE
Bistaces & manne 2 forvd oo € 10,00
Grilled beff steak

Beff steak

Filetto di maiale frittooai ferrt ..o

Pork fillet fried or grilled
Filet de pork frit on grilé

Cutelet in mianese style

-------------

------------------------------

€ 7,00












DOLCI | DESSERTS

U R s TEE € 4,00

Panna cotta con miele, cioccolato o amarene.. € .4,00
boney, chocolat or black cherry / meel, chocolat o certse noir

Profitteroles al limone o cioccolato.................. € 4,00
with lemon or chocolat / avec citron o chocolat

Tortino formaggio, noci e caramello................. € 4,00

Cheescake with nuts and caramel / Cheescake aux noix et caramel




F——'-

VINI | WINES
0. e s u SRR ES S ERERETE € 18;00
F._lerno del MaSSICO (I‘OSSO) .................
............. € 12,00
Aglianico )
........ € 12,00
Piedirosso (FOSS0).....cowmssensessenseneetsse st
Falanghina Campi Flegrei (bianco) ......seeeeee: € 13,00
Lacrima Cristi (bianco/rosso) ........occeesseeses € 15,00
Fiano (BIANCO).....cccouoeeccsisunnssassssssnsasansansanssasenss € 20,00
Falanghina del Taburno (bianco) ......ceeveenseces € 10,00
Chianti (FOSS0).......cccccererirsmrerersesassnsssessnsnnsasaass € 12,00
Tonrnsl (PO000)....cccocinssisssinssnsmsssvssommssonsnnnss € 22,00
M0i0 57 (FOSS0)......ouemeuruercmncercrcurinnsessessessenes € 20,00
Greco di Tufo (bianco)............cccovvveverrnivernnnnnn. € 18,00
Pecorino (bianco) ...........ccoceeveeecemenreeeeennn, .€ 18,00




